NORTON ECT

DESDE 1895

VARIETAL| 100 % Malbec COSECHA | 2022

APELACION | Mendoza, Argentina.

VINEDOS
Desde 15 a 30 anos 11 tns/ha (4.5 tns/acre)
FERMENTACION
7diasa25° C
(72° F)
10diasa22° C(72° F)
P 100 % natural
NORTON CRIANZA
EL 50% del vino es ahejado en barriles de roble
‘E—C:GH francés de segundo uso durante 3 meses; y el otro 50% en vasijas
Semen de concreto.

ESTATE
BOTTLED

Este vino es clarificado y filtrado previamente al
embotellado
NOTAS DE CATA
De un color rojo y violeta. En la nariz se sienten los aromas a
ciruelas y higos. Elegante en el paladar, de buen cuerpoy
consistente.
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