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MALBEC - SINGLE VINEYARD

Malbec 100%
2021

Finca Lunlunta, Maipu, Mendoza, Argentina

960 mts sobre el nivel del mar
94 anos

4.500 plantas por hectarea

4 tns/ha

Manual en bin de 200kgs
Seleccion oOptica de granos

3 dias entre 10 y 12°C
20 dias a 20°C en barrica

1009 natural

100%, durante 16 meses en barricas de roble francés

12 meses

Intenso color rojo violaceo. Con aromas a frutos rojos
y negros, con notas florales a violetas y sutil presencia
de notas minerales. Elegante, aterciopelado, con
caracter dulce y taninos muy pulidos y refinados.
Largo final, persistente y muy agradable.

10 Anos

14,90%
6,37
2,80
3,40
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vid Bonomi
Chief Winemaker
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