
Variedad | Torrontés

Cosecha | 2022

Apelación | Argentina

V I Ñ E D O S
Rendimiento: 11 tns/ha (4,5 tns/acre)

F E R M E N T A C I Ó N
Fermentación |  100 % en tanques de acero
inoxidable por 14 días a 16 – 18°C (61-65°F)

N O T A S   D E   C A T A
De color amarillo verdoso con tonalidades 

doradas. Muy perfumado a la nariz prevalecen 
aromas a frutas como el durazno blanco y a flores: 

rosas y jazmín. Agradable en boca bien 
equilibrado.

I N F O R M A C I Ó N   T É C N I C A
Alcohol: 13°

Ph: 3.05
Total Acidity: 6.00

Reductive Sugar: 1.80
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