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NORTON SELECT
SAUVIGNON BLANC
VARIETAL| 100 % Sauvignon COSECHA | 2022

Blanc
APELACION | Mendoza, Argentina.

VINEDOS
FEdad| Desde 10 a 20 afios Rendimiento| 9 tns/ha (3,6 tns/acre)

a8

i o FERMENTACION
NORTON Fermentaciéon (levaduras seleccionadas)| 7diasa25° C
DESDE 1895 (720 F) ).
SELITE Maceracién| 10 diasa22° C(72° F)
e~ e Fermentacién Malolactica|| 100 % natural
i o CRIANZA
soTTLED Botella | 3 meses antes del lanzamiento
HARYE NOTAS DE CATA
SAUVIGNON BLANC Amarillo verdoso con reflejos dorados. Aromas de manzanas
MENDOZA - ARGENTINA verdes y notas herbaceas. Complejidad dada por la

climatologia fria de la cosecha 2021, con mas estructura para
crianza sin abandonar la fruta.

CAPACIDAD DE GUARDA | Hasta 5 afnos

INFORMACION TECNICA
Alcohol: 13,00
Acidez Total: 6,97

PH: 3.06
AzuGcares reducidos: 1.80

MENDOZA - ARGENTINA
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