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COSECHA: 2021

BLEND: MALBEC / MERLOT / CABERNET SAUVIGNON

APELACION: LUJÁN DE CUYO, MENDOZA, ARGENTINA

VIÑEDOS
ALTURA: ENTRE 850 MTS – 1100 MTS SNDM

EDAD: ENTRE 50 Y 80 AÑOS

DENSIDAD: 4.500 PLANTAS/HA

RENDIMIENTO: 8 TNS/HA (1.6 TNS/ACRE)

COSECHA: MANUAL, EN CAJAS DE 20 KGS. SELECCIÓN ÓPTICA DE GRANOS

FERMENTACIÓN
MACERACIÓN EN FRÍO: 3 DÍAS ENTRE 8 Y 10 °C

FERMENTACIÓN: 10 DÍAS A 25 °C
FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA: 100 % NATURAL

CRIANZA
BARRICA: 100%, 16 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCÉS

BOTELLA: 6 MESES

NOTAS DE CATA
color rojo rubí de gran intensidad. de excelente complejidad 
aromática con notas a frutas negras maduras, especias y café. 
entrada en boca untuoso, frutado con leve presencia de notas 
amaderadas. un vino con estructura y delicada presencia de 

taninos.

CAPACIDAD DE GUARDA: MAS DE 10 AÑOS

DATOS TECNICOS:

2021 | 93 PTS. ROBERT PARKER WINE ADVOCATE

2020 | 93 PTS. DESCORCHADOS

2019 | 94 PTS. JAMES SUCKLING

2019 | 93 PTS. TIM ATKIN

2019 | 91 PTS. DECANTER

ACOHOL: 14.60%  |  AZúCAR: 2.59 G/L  |  PH: 3.53

ACIDEZ TOTAL: 6.00  | ACIDEZ VOLÁTIL: 0.60  |   


