RESERVA

MERLOT

COSECHA: 2021
APELACION: MEeNDOZA, ARGENTINA.

VINEDOS
ALTURA: 900-1200 MTS SOBRE EL NIVEL DEL MAR
epAD: 15 - 30 aRos
DENSIDAD: 3.500 PLANTAS/HA

RENDIMIENTO: 10 TNS/HA
COSECHA: MANUAL, EN Bins DE 200 kGs. SELECCION OPTICA DE GRANOS

FERMENTACION
25 5& MACERACION EN FRfo: 5 DiAs ENTRE 8 °C v 10 °C
—) - FERMENTACION (LEVADURAS SELECCIONADAS): 7 DiAs A 25 °C

MACERACION: 25 A 30 pia A 20 °C
NORTON FERMENTACION MALOLAcTICA: 100 96 NATURAL

RESERVA
CRIANZA

BARRICA: ]OOO 5 ]2 MESES EN BARRICAS DE ROBLE FRANCES DE SEGUNDO Y TERCER USO.
MERLOT o
BOTELLA: : 6 MESES ANTES DE SU LANZAMIENTO
2021
NOTAS DE CATA
COLOR ROJO RUBi INTENSO. DE GRAN RIQUEZA AROMATICA, CON NOTAS
DE FRUTAS MADURAS, ESPECIAS Y HIERBAS FINAS. CON GRAN
PERSONALIDAD EN BOCA, FRESCO, AGRADABLE Y DE LARGO FINAL.

BLEND DI

CAPACIDAD DE GUARDA: Hasta 8 afos

MENDOZA - ARGENTINA y
DATOS TECNICOS:

AcoHoL: 14.80 ACIDEZ TOTAL: 5.85

PH: 3.42 AZUCAR REDUCTORES: 2.29

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS:

RoBERT PARKER WINE ApvocaTE | 91 p1s. 2021

David Bonomi
Chief Winemaker

NORTON

DESDE 1895
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