
Variedad
100% Gruner Veltliner

 
Apelación

Agrelo, Mendoza, Argentina
 

Viñedos
Edad promedio: 15 años
Rendimiento: 11 tns/ha 

 
Fermentación

100% en tanques de acero inoxidable a 16°C.
Segunda fermentación mediante método
charmat para la toma de espuma a 15°C

durante 28 días.
 

Comentarios del Enólogo
De un color amarillo pálido con leves

tonalidades verdes. Este vino espumante se
caracteriza por jóvenes notas cítricas y una
frescura en la nariz, mientras que una acidez
crujiente se equilibra con sabores de frutas

blancas como el durazno y la pera para crear
una experiencia agradable de beber

 
Información técnica

Alcohol: 12.50%
Acidez Total: 6.15 

PH: 3.09
Azúcares: 5.00

 


