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APELACIÓN
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Altura

Edad

Densidad

Rendimiento

COSECHA

FERMENTACIÓN

Maceración en frío

Fermentación

Fermentación Maloláctica

CRIANZA
Barrica de Roble

Botella
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CAPACIDAD DE GUARDA

INFORMACIÓN TÉCNICA

Alcohol

Acidez Total

Azúcar

PH

Malbec 100%

2021

Finca Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza, Argentina

960 mts sobre el nivel del mar

104 años

4.500 plantas por hectárea

4 tns/ha

Manual en bin de 200kgs
Selección óptica de granos

3 días entre 10 y 12°C

20 días a 20°C

100% natural

100%, durante 16 meses en barricas de roble francés

12 meses

Color rojo rubí intenso. Aromas a frutos como moras y
frambuesas con sutiles notas especiadas. Posee una 
gran estructura, aportada por el intenso carácter frutado

10 Años

14,80

6,52

2,38

3,51

David Bonomi
Chief  Winemaker

| WWW.NORTON.COM.AR

PREMIOS 94 pts. 2021 | Robert Parker Wine Advocate
93 pts. 2020 | Robert Parker Wine Advocate
94 pts. 2019 |Tim Atkin

Agrelo es conocido por la personalidad aromática y estructural que le otorga al Malbec. 
Las uvas de este vino nacen de nuestra �nca ubicada en el corazón del terruño, 

plantada sobre un profundo suelo aluvial de per�l franco limoso, tipico de la región.


